


ИГРИСТЫЕ ВИНА
MARTINI ASTI
МАРТИНИ АСТИ

Тип: Игристое белое сладкое
Сорт винорада: Белый мускат
Регион: Италия, Пьемонт, Асти
Цвет: Цвет вина светло-соломенный.
Вкус: Асти Мартини имеет сладкий вкус, 
с фруктовым букетом яблок, персиков, 
апельсина и меда.
Аромат: Вино сохраняет аромат свежего 
винограда, с легкими фруктовыми 
оттенками.
Сервировка: Сочетается с сыром, фрук-
тами или сладким десертом.

10 000 
MARTINI PROSECCO 
МАРТИНИ ПРОСЕККО

Тип: игристое белое сухое
Сорт винограда: Глера
Регион: Италия, Просекко
Цвет:  светло-золотистый
Вкус и аромат: Созревающий в иде-
альном климате, Глера удивительным 
образом сочетает в себе букет фруктов 
и тмина.
Сервировка: Идеально сочетается       
с морепродуктами, рыбными блюдами 
и средиземноморскими салатами.

10 000 
VIALA LAMBRUSCO BIANCO
ВИАЛА ЛАМБРУСКО БЬЯНКО

Тип: Игристое белое вино, полусладкое, 
слабогазированное.
Сорт винограда: Ламбруско Саламино, 
Ламбруско Марами, Ламбруско Маэстри.
Регион: Эмилио, Италия.
Аромат: Приятный, стойкий, фруктовый.
Вкус: Сладкий, фруктовый, свежий, 
живой и приятно гармоничный.
Сервировка: Особенно подходит к 
фруктам и десертам.
Алкоголь: 8%. \ Температура подачи: 8–10°С.

5 000 

VIALA LAMBRUSCO ROSSO
ВИАЛА ЛАМБРУСКО РОССО

Тип: Игристое красное вино, полуслад-
кое, слабогазированное.
Сорт винограда: Ламбруско Саламино,
Ламбруско Марами, Ламбруско 
Маэстри.
Регион: Эмилио, Италия.
Аромат: Фруктовый, приятный и 
стойкий.
Вкус: Тонкий и богатый, сладкий.
Сервировка: Подходит для сопрово-
ждения блюд из пасты и пиццы.
Алкоголь: 8%.

5 000 

HOYA DE CADENAS                     
CAVA BRUT NATURE
ОЙЯ ДЕ КАДЕНАС КАВА БРЮТ НАТЮР

Тип: Игристое Вино, белое сухое.
Сорт винограда: 100% Макабео.
Регион: Кава.
Аромат: Чистый и фруктовый аромат с 
превалирующим ароматом цитрусовых 
с нежными цветочными нотами.
Вкус: Полнотелое Шардоне прекрас-
но чувствуется во вкусе. Сухой, но в 
тоже время фруктовый вкус с долгим 
сбалансированным послевкусием.
Сервировка: Подается в качестве 
аперитива, также к копченой рыбе и 
мясу, устрицам, рыбе на гриле, суши, 
морепродуктам, к легкому десерту.
Алкоголь: 11,5% \ Температура подачи: 
6–8°С.
Награды: 89 «Гиде Пеньин»; Золотая медаль 
Concours Mondial Bruxelles (Бельгия); Золо-
тая медаль Berliner Wine Trophy (Германия); 

6 000 



ВИНА 
АРГЕНТИНЫ

TRIVENTO DULCE NATURAL 
ТРИВЕНТО ДОЛЬЧЕ НАТУРАЛ

Тип: Белое вино, полусладкое.
Сорт винограда: 50% Торронтес, 30% 
Вионье, 10% Шенин Блан, 10% Токай 
(Сан Мартин.)
Регион: Лаваль, Санта Роса, Сан 
Мартин.
Аромат: Микс из фиалки, жасмина, 
клубники и свежих тропических 
фруктов.
Вкус: Круглый таниновый, сбалансиро-
ванная свежесть и сладость.
Сервировка: Подавать к десертам, 
например к фруктам с медом.
Алкоголь: 9% \ Температура подачи: 9–10 С

5 000 
TRIVENTO SWEET MALBEС
ТРИВЕНТО СВИТ МАЛЬБЕК

Тип: Красное вино, полусладкое.
Сорт винограда: 100% Мальбек.
Регион: Лухан де Куйо, Мендоса.
Аромат: Свежих красных фруктов.
Вкус: Сладкого, бархатистого, свежего 
танина.
Сервировка: Прекрасным дополнени-
ем будет десерт и орехи с красными 
фруктами.
Алкоголь: 10,4% \ Температура подачи: 
12–14 С

5 000 

ВИНА АФРИКИ
CULEMBORG MUSCAT DU CAP
КУЛЕМБОРГ МУСКАТ ДУ КАП

Тип: Полусладкое белое вино 
Сорт винограда: Мускат
Аромат: Тропических фруктов, муската 
и меда.
Вкус: Муската, медово-цветочным 
послевкусием.
Сервировка: с десертами, кондитер-
скими изделиями, сырами и фруктами. 

5 000 
CULEMBORG PINOTAGE
КУЛЕМБОРГ ПИНОТАЖ

Тип: Сухое красное вино 
Сорт винограда: 100% Пинотаж
Аромат: Чернослива и дуба, ежевики, 
копченостей, табака и специй.
Вкус: Фруктовый вкус, с танинной 
структурой и дымными нотками.
Сервировка: Ягнятина, колбаски гриль, 
сыр, жареное мясо, блюда китайской 
кухни.

5 000 



ИТАЛЬЯНСКИЕ 
ВИНА

VILLA ANTINORI BIANCO            
I.G.T. TOSCANA
ВИЛЛА АНТИНОРИ БЬЯНКО

Тип: Белое сухое
Страна: Италия.
Сорт винограда: 70% Треббиано и 
Мальвазия, 30% Пино Бианко и Пино 
Гриджо.
Цвет: Соломенно-желтый.
Аромат: Аромат вина яркий, но неж-
ный, цветочный с нюансами желтой 
розы.
Вкус: Структурированный вкус, свежий 
и нежный.
Гастрономия: Блюда из белой рыбы 
и морепродуктами. 3 грозди AIS — 
ассоциация итальянских сомелье, 87 
баллов Wine Spe...

12 000  
TOMMASI ADORATO      
APPASSIMENTO I.G.T. 
ТОММАСИ АДОРАТО АПАССИМЕНТО

Тип: Белое вино, сухое.
Сорт винограда: Гарганега 90% и Шар-
доне 10%.
Регион: Виноградники в Соаве и область 
озера Гарда.
Аромат: Чистый и пряный аромат, под-
черкиваемый восхитительными нотками 
тропических фруктов и меда.
Вкус: Среднее тело с чистым, свежим 
миндальным послевкусием.
Сервировка: Подавать к ризотто, лег-
ким супам, белому мясу и рыбе.
Алкоголь: 13% \ Температура подачи: 
10–12°С

9 500 

TOMMASI ARELE APPASSIMENTO
ТОММАСИ АРЕЛЕ АПАССИМЕНТО

Тип: Красное вино, сухое.
Сорт винограда: Корвина, Рондинелла, 
Озелета, Мерло.
Регион: Район Вальполичелла Клас-
сико.
Аромат: Очень фруктовый, богатый аро-
мат, с нотками острого черного перца.
Вкус: Полное тело, очень интенсивный, 
острый, гладкий.
Сервировка: Подавать к белому или 
красному мясу, дичи, свежим или 
выдержанным сырам.
Алкоголь: 13,5% \ Температура подачи: 
16–18°С
Награды: Gambero Rosso 2 bicchieri (2 
бокала — «Очень хорошее вино»), Wine 
Spectator 90.

11 000 
VILLA ANTINORI ROSSO I.G.T.
ВИЛЛА АНТИНОРИ РОССО

Тип: Красное сухое. 
Страна: Италия.
Сорт винограда: 50% каберне со-
виньон, 30% мерло и 20% сира.
Цвет: Рубиновый.
Аромат: Потрясающие фруктовые 
ароматы, особенно слива, сопровожда-
емые деликатными нотками ментола и 
зеленого чая.
Вкус: Полнотелое вино с мягкими 
танинами и длительным послевкусием с 
нюансами красных ягод.
Гастрономия: Красное мясо, мясное 
ассорти и мясные закуски.

15 000 



BANFI BELNERO TOSCANA IGT
БАНФИ БЕЛНЕРО

Тип: Красное вино, сухое.
Сорт винограда: Преимущественно 
Санджиовезе, с небольшим процентом 
Каберне Савиньон и Мерло.
Регион: Монтальчино.
Аромат: Букет интенсивный, с нотками 
спелых фруктов, таких как слива и 
ежевика, идеально сбалансировано с 
нотками ванили, табака и кофе мокко.
Вкус: На вкус вино обладает мощ-
ной структурой, полной и круглой, 
с мягкими и элегантными танинами. 
Очень устойчивое послевкусие. Имеет 
огромный потенциал для хранения.
Сервировка: Идеально подходит к 
супам, жареному мясу и средне-зрелым 
сырам.
Алкоголь: 14,9% \ Температура подачи: 17°С

16 000 

ВИНА 
КАЛИФОРНИИ

CARLO ROSSI CALIFORNIA WHITE 
КАРЛО РОССИ КАЛИФОРНИЯ УАЙТ

Тип: Белое вино, полусухое 
Аромат: Свежих яблок с легкими нотка-
ми цитрусовых
Сервировка: Сочетается со многими 
блюдами. Вина Карло Росси сделают 
Ваш ужин особенным! 
Температура подачи: 10–12°С

4 500 
CARLO ROSSI CALIFORNIA ROSЕ
КАРЛО РОССИ КАЛИФОРНИЯ РОЗЕ

Тип: Розовое полусладкое 
Ароматы: Свежей клубники с освежаю-
щими нотками грейпфрута 
Сервировка: Сочетается со многими 
блюдами. Вина Карло Росси сделают 
Ваш ужин особенным! 

4 500 
CARLO ROSSI CALIFORNIA RED 
КАРЛО РОССИ КАЛИФОРНИЯ РЕД

Тип: Красное вино, полусухое
Аромат: спелых лесных ягод с легкими 
нотками ванили.
Сервировка: Сочетается со многими 
блюдами. Вина Карло Росси сделают 
Ваш ужин особенным! 
Температура подачи: 16–18°С

4 500 



ВИНА                 
ПО БОКАЛАМ

CASILLERO DEL DIABLO 
SAUVIGNON BLANC
КАСИЛЬЕРО ДЕЛ ДИАБЛО САВИНЬОН БЛАН 
0,15 БЕЛ, СУХОЕ (ЧИЛИ)

1 200 

CASILLERO DEL DIABLO SHIRAZ 
КАСИЛЬЕРО ДЕЛ ДИАБЛО ШИРАЗ 0,15 КР, 
СУХОЕ (ЧИЛИ)

1 200 

TRIVENTO DULCE NATURAL 
ТРИВЕНТО ДОЛЬЧЕ НАТУРАЛ 0,15 БЕЛОЕ

1 000 

TRIVENTO SWEET MALBEС
ТРИВЕНТО СВИТ МАЛЬБЕК 0,15 КРАСНОЕ

1 000  

ИСПАНСКИЕ ВИНА
CON UN PAR ALBARINO
КОН УН ПАР АЛЬБАРИНЬО

Тип: Белое вино, сухое.
Сорт винограда: 100% Альбариньо.
Регион: Риас Байшас.
Аромат: Мандарина, цветов апельси-
на, свежей выпечки, груши и белых 
персиков. Вкусно пикантное и энергич-
ное вино. Яркие аромат груши, дыни и 
цитрусовых.
Вкус: Изысканный, живой, сладковатый 
вкус вина раскрывается четкими тонами 
груши, дыни, цитрусовых фруктов и 
завершается энергичным послевкусием 
с прекрасной кислинкой.Сервировка: 
Подойдет к салатам, белому мясу и 
небольшой дичи, морепродуктам, 
свежим сырам.
Алкоголь: 13% \ Температура подачи: 7–8°С

Награды: Серебряная медаль Premium Select Wine Challenge (Германия); 
Серебряная медаль Concours Mondial Bruxelles (Бельггия); Серебряная 
медаль Vynodienos (Литва); 86 Wine Spectator (США).Best Spanish Wines 
for Asia (Китай).

7 500 
CAMBORAL CRIANZA     
TEMPRANILLO RIOJA
КАМБОРАЛЬ КРИАНЗА ТЕМПРАНИЛЛО

Тип: Красное вино, сухое.
Сорт винограда: 100% Темпранилло.
Регион: Риоха.
Аромат: Свежей малины, клубники и 
других темно-красных ягод, сбаланси-
рован с ароматной ванилью и с нотка-
ми дымка, полученного из древесины 
дуба, где вино выдерживалось два года.
Вкус: Полный богатый вкус, с хорошей 
структурой и балансом, фруктовые 
характеристики с превосходной кислот-
ностью.
Сервировка: Подавать к пасте. Белому 
и красному мясу. Зрелым сырам.
Алкоголь: 14% \ Температура подачи: 15°С

8 000 



ЧИЛИЙСКИЕ ВИНА
CASILLERO DEL DIABLO    
SAUVIGNON BLANC 
КАСИЛЬЕРО ДЕЛ ДИАБЛО САВИНЬОН БЛАН

Тип: Белое вино, сухое.
Сорт винограда: Савиньон Блан.
Регион: Касабланка, Долина Лимары и Ра-
пель.
Аромат: Аромат лимона перекликается с 
запахом груши, липы, нотками тропических 
фруктов и зеленого яблока.
Вкус: Элегантное вино со своей интенсив-
ностью и сбалансированной кислотностью. 
Выделяется своим лимонным вкусом 
свойственной винограду прибрежных рай-
онов Центральной Долины (Central Valley). 
Имеет свежий вкус от начала и до конца.
Сервировка: Подавать к морским гребеш-
кам или карпаччо из устриц, моллюсков, 
крабов и креветок.
Алкоголь: 13,3% \ Температура подачи: 6–8°С

6 000 
CASILLERO DEL DIABLO SHIRAZ 
КАСИЛЬЕРО ДЕЛ ДИАБЛО ШИРАЗ

Тип: Красное вино, сухое.
Сорт винограда: 100% Шираз.
Регион: Долина Рапель.
Аромат: В начальных нотках выделяется 
аромат черных лесных ягод, преимуще-
ственно ежевики и диких ягод. После на 
первый план выходит горьковатый аромат 
дубовой бочки, делая запах более полным 
и богатым, дополненный пряным оттенком 
черного перца.
Вкус: богатый и приятный вкус.
Сервировка: Жареное мясо и дичь, 
твердые сыры и острые продукты. Филе 
говядины на углях или зрелыми сырами.
Алкоголь: 13,5% \ Температура подачи: 16–18°С

Награды: Золотая медаль, Japan Wine Challenge, Япония, август 2011; 
Бронзовая медаль, Международном конкурс вин, Великобритания, май 
2011 г.; Бронзовая медаль, Decanter, Великобритания, май 2011 г.; Бронзо-
вая медаль, International Wine Challenge,Великобритания, Май 2011

6 000 

ШАМПАНСКОЕ
MOET & CHANDON BRUT 
МОЕТ ШАНДОН БРЮТ ИМПЕРИАЛ

Тип: Шампанское белое, сухое.
Сорт винограда: Пино Нуар, Шардон-
не, Пино Менье.
Регион: Шампань.
Аромат: Нежный аромат лайма и 
цветущей виноградной лозы.
Вкус: Это шампанское имеет ярко 
выраженный вкус винограда Pinot.
Сервировка: Идеально в качестве 
аперитива. Сочетается с рыбными блю-
дами, закусками из морепродуктов, 
козьим сыром, сыром Brie. Замечатель-
ное дополнение к легким десертам и 
фруктам.
Алкоголь: 12% \ Температура подачи: 6–8°C.\

33 000 
LAURENT PERRIER BRUT 
ЛОРАН ПЕРЬЕ

Тип: Шампанское белое, сухое
Сорт Винограда: Шардонне: 50%, Пино 
Нуар: 35% Пино Менье: 15%
Вкус: Во вкусе шампанского, прежде 
всего, ощущается нежность и свежесть, 
постепенно наполняемая ярко выра-
женными фруктовыми нюансами. Хоро-
ший баланс и длительное послевкусие.
Аромат: Свежесть и утонченность аро-
мата шампанского не мешают ему быть 
одновременно сложным и насыщенным. 
В нем уловимы цитрусовые нотки, 
дополняемые яблочными и грушевыми 
тонами.
Сервировка: Сочетается с блюдами из 
белого мяса, птицы, рыбы и морепро-
дуктов. Идеально в качестве аперитива.

30 000 



ФРАНЦУЗСКИЕ 
ВИНА

CALVET BOURGOGNE    
CHARDONNAY AOC
КАЛЬВЕ БУРГУНЬ ШАРДОНЕ

Тип: Белое вино, сухое.
Сорт винограда: 100% Шардоне.
Регион: Бургундия.
Аромат: Комплексный аромат — цветочный 
и фруктовый букет с нотками сухофруктов.
Вкус: Богатое, круглое тело с минеральны-
минотками. Вкусное послевкусие придает 
свежесть вину.
Сервировка: Может служить идеальным 
дополнением к блюдам из рыбы, а также 
к козьему сыру.
Алкоголь: 12,5% \ Температура подачи: 10–12°С

8 000 
CALVET BOURGOGNE               
PINOT NOIR A.O.P.
КАЛЬВЕ БУРГУНЬ ПИНО НУАР

Тип: Красное вино, сухое.
Сорт винограда: 100% Пино Нуар.
Регион: Бургундия.
Аромат: Очень ароматное вино с запа-
хом черной смородины и других красных 
фруктов.
Вкус: Богатое вино со свежими танинами и 
прекрасным послевкусием.
Сервировка: Подавать с теплой свининой, 
уткой или бараниной. Или со зрелыми сы-
рами.
Алкоголь: 12,5% \ Температура подачи: 12-14°С

8 000 

CHATEUA DE LAMARQUE
ШАТО ДЕ ЛАМАРК

Тип: Красное вино, сухое.
Сорт винограда: 35% Мерло, 45% Каберне 
Совиньон, 15% 
Каберне Фран и 5% Пти Вердо.
Регион: О-Медок, Бордо Аромат Вино об-
ладает сложным и элегантным ароматом 
красных фруктов, цветов и специй.
Вкус: плотный, насыщенный, зрелый, с 
шелковистыми и тонкими танинами, пре-
красным балансом, отменным длительным 
послевкусием.
Сервировка: Вино подается к птице и 
дичи, хорошо подходит к красному мясу 
и мясу-гриль, рекомендовано в сочетании 
с сырами
Алкоголь: 13% \ Температура подачи: 10-12°С
Награды: Wine Enthusiast 86, Decanter 16,5 Jancis 
Robinson 16

16 000 


